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Unternehmenshistorie

Nach Abschluss meiner Matura im Jahr 2019 begann ich mich wéhrend eines
Griechenlandurlaubesiufgrundmeiner Liebezur MediterranenKuche,intensivmit dem Thema
Olivendlauseinanderzu setzen Da meine Familiemit einem Olivenbauernvor Ort befreundet
ist, erhielt ich schnellEinblickund Wisseniber die traditionelle Kunstder Olivendlherstellung
Dabeiwar ich teils sehr schockiertiiber die gesetzlicherRegelungerund den minderwertigen
Olivendlender GroRRhersteller So ist es beispielsweisein der EU erlaubt, Olivendl mit 30%
Sonnenblumendaufzumischergbilliger)und diesesmmer nochalsreinesOlivendlzu verkaufen
Auch das extrem unfaire Verhalten der Grof3hersteller gegentiber den Olivenbauern ist
erschreckendDarausresultierendentschiedich mich damalsmit 18 Jahren,meine erste Firma
zu grindenund extra natives Olivenolaus Griechenlanddirekt vom Bauernnach Osterreichzu
importieren. Hiermitméchteich auchdie regionaleWirtschaftin Griechenlandunterstiitzenund
den Bauernfaire Preisefiir dasOl bezahlen AnfangSommer2020traten auch SebastiarRainer
& DanielCosteaalsmeine Geschéaftspartnein dasUnternehmenein. Auchim Jahr2021stiel3en
weitere Studienkollegemund FreundealsUnterstitzungm Unternehmenhinzu UnserLagerund
Zentralebefindet sichin 5751 Maishofen,Uferstral3e3. SeitbeginndiesesJahreshabenwir dank
EdelstahlLagerbehélter Kapazitatenbis zu 350L Wochentlichentsprechend500 Flaschenpro
WocheselbstverstandliclausbaufahigNachhaltigkei® FairnesstehtbeiunsanersterStelle




Unser
Olivenol

Unweit der Kiste des lonischen Meeres
finden sich 60-80, zum Teil sogarbis zu 350
Jahre alte Olivenbaume Die
griechischeSonne und das maritime Klima
von Messenien verhilft uns zu Oliven mit
bester Qualitdt Durch besondersschonende
verfahrenwerden die Olivengeerntet und so
schnell,wie moglichkaltgepresstoei 24°. Pro
Baumwerden circa 10-12 Liter reines Ol mit
sehr hohem Arbeitsaufwandhergestellt Ein
absolut einzigartiges und  wertvolles
Lebensmittel! Unser Olivendl entspricht der
a b I g & dmldssifizierungind kann sowohl
im Salat,alsauchzumKochen (Idealauchim
Pizzateig) verwendet werden Um die
gesundeninhaltsstoffeund die Qualitat nicht
zu beeintrachtigen sollte unser Olivendlnicht
uber 180 erhitzt werden Unser Ol besticht
durch einen vollmundigen naturlichen
Geschmack, hervorragender Farbe und
Urspringlichkeit,da es direkt vom Bauern
nach Osterreich importiert wird. SchlieRlich
sind wir auch jedes Jahrselbstbei der Ernte
und Pressungvor Ort und helfen mit. Derzeit
fuhren wir 2 Gebinde mit 700ml Flaschen
(sieheBild)und 5L Kanister

Da uns Nachhaltigkeit und Umweltschutz
ganz besonderswichtig ist, werden unsere
Flaschen nicht weggeschmissen sondern
WIEDERBEFULW nur CHFL7,50

Art.Bezeichnung Art.NR Preis

Flasche Neu OLVO7CH CHF 24,50
Wiederbefillung OLVRCH CHF 17,50

Kanister 5Liter OLV5CH CHF 97,50




Unser
Oregano

UnserwildwachsendeOreganowird jedesJahr
von Junibis Oktoberfrischvon Handgepfliickt,
getrocknetund gerebelt DasPindosgebirgen

nordwestGriechenland bietet hierfir das g
| THE ONE & SPICY
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beste Klima Auf rund 800-1500 H6henmeter
wachst der Oreganodort ganz nattrlich und
biszueinemhalbenMeter héheheran Firalle
Gourmets, Koéche und Feinschmecker ein
absolutesMUSSn der Kiiche

THE ONE & SPICY

Art.Bezeichnung Art.NR Preis

OREGANO 269 OREGCH CHF9




Unser
Krautersalz

Mitten in Transsilvanienjm Karpatengebirge
liegt eine kleine Saline,welche bereits seit 70
Jahrenim Familienbesitzgefuhrt wird. Dort
wird das aus den Karpaten gewonnene
Steinsalz noch von Hand zu feinstem
Kristallsalzweiterverarbeitet In Kombination
mit unseremherrlichenOreganound Rosmarin
aus Griechenlandist unser Krautersalzetwas
ganz Besonderes und lasst sich in der
GourmetKucheaulerstvielseitiganwenden

THE ONE & SALTY

AVAVA
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Art.Bezeichnung Art.NR Preis

Salzdose350g SORDCH CHF 9,50

Refil-Beutel SORBCH CHF 6




Unser
Bergtee

Ahnlich wie unser feines Salz,ist auch unser
wildwachsenderund feiner Bergtee aus dem
Karpatengebirgaind wird jahrlichim Sommer
noch von Hand geerntet Unseren Tee kann
man so lange ziehenlassenwie man mochte,
er wird nur besser Durch die vielen
Bergkrauterist unser Teeauch duf3erstgesund
und wohltuend Ein absolutes Muss fur alle
Teeliebhabe®& Teeliebhaberinnen

THE ONE & TASTY
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Art.Bezeichnung Art.NR Preis

Bergtee BGTCH CHF 7,50

THE ONE & TASTY
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AVAVA

BERGTEE
wildwachsend

handmade

Karpatengebirge




Unsere Pasta

Rund etwa 30km entfernt von der
Sizilianischen Hauptstadt Palermo befindet
sichdie kleine Pastafabrikder FamilieFerrara
Zur Herstellung der feinen Pasta wird nur
antikes Korn verwendet Aufgrund dessenist
die Pastafettdrmer, sowie auchfur Diabetiker
geeignet und besonders bekdmmlich im
Gegensatz zum  Massenprodukt vom
Supermarkt Uberpriift wurde dies auch von
der Universitat fur Ernahrungswissenschaften
in Messina Dariberhinausist die Pastaohne
Eierhergestelltund somit auchfur die Vegane
Ernahrung geeignet Ganz besonders zur
Geltung kommt unsere Pastain Kombination
mit unserenfeinen Pestosorten ebenfallsaus
Sizilien GesundePastagehdrt in absolut jede
Feinschmecke& GenielR3eiKiiche

Art.Bezeichnung Art.NR Preis

Pasta Antica 5009 PACH CHF 6,50

Maccheroni



