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Nachhaltigkeit & Fairness



Unternehmenshistorie

Nach Abschluss meiner Matura im Jahr 2019, begann ich mich während eines
Griechenlandurlaubes,aufgrundmeinerLiebezur MediterranenKüche,intensivmit dem Thema
Olivenölauseinanderzu setzen. Da meine Familiemit einem Olivenbauernvor Ort befreundet
ist, erhielt ich schnellEinblickund Wissenüber die traditionelle Kunstder Olivenölherstellung.
Dabeiwar ich teils sehr schockiertüber die gesetzlichenRegelungenund den minderwertigen
Olivenölender Großhersteller. So ist es beispielsweisein der EU erlaubt, Olivenöl mit 30%
Sonnenblumenölaufzumischen(billiger)und diesesimmer nochalsreinesOlivenölzuverkaufen.
Auch das extrem unfaire Verhalten der Großhersteller gegenüber den Olivenbauern ist
erschreckend. Darausresultierendentschiedich mich damalsmit 18 Jahren,meine erste Firma
zu gründenund extra nativesOlivenölausGriechenlanddirekt vom BauernnachÖsterreichzu
importieren. Hiermit möchteich auchdie regionaleWirtschaftin Griechenlandunterstützenund
den Bauernfaire Preisefür dasÖl bezahlen. AnfangSommer2020traten auchSebastianRainer
& DanielCosteaalsmeineGeschäftspartnerin dasUnternehmenein. Auchim Jahr2021stießen
weitere Studienkollegenund FreundealsUnterstützungim Unternehmenhinzu. UnserLagerund
Zentralebefindetsichin 5751Maishofen,Uferstraße3. SeitbeginndiesesJahreshabenwir dank
EdelstahlLagerbehälter,Kapazitätenbis zu 350L Wöchentlichentsprechend500 Flaschenpro
Wocheselbstverständlichausbaufähig. Nachhaltigkeit& FairnessstehtbeiunsanersterStelle.



Unser 
Olivenöl

3

Unweit der Küste des Ionischen Meeres
finden sich 60-80, zum Teil sogarbis zu 350
Jahre alte Olivenbäume. Die
griechischeSonne und das maritime Klima
von Messenien verhilft uns zu Oliven mit
bester Qualität. Durch besondersschonende
verfahrenwerden die Olivengeerntet und so
schnell,wie möglichkaltgepresstbei 24°. Pro
Baumwerden circa 10-12 Liter reines Öl mit
sehr hohem Arbeitsaufwandhergestellt. Ein
absolut einzigartiges und wertvolles
Lebensmittel! Unser Olivenöl entspricht der
αbŀǘƛǾ9ȄǘǊŀάKlassifizierungund kann sowohl
im Salat,alsauchzumKochen (Idealauchim
Pizzateig) verwendet werden. Um die
gesundenInhaltsstoffeund die Qualität nicht
zu beeinträchtigen,sollte unserOlivenölnicht
über 180° erhitzt werden. Unser Öl besticht
durch einen vollmundigen natürlichen
Geschmack, hervorragender Farbe und
Ursprünglichkeit,da es direkt vom Bauern
nach Österreich importiert wird. Schließlich
sind wir auch jedesJahrselbstbei der Ernte
und Pressungvor Ort und helfen mit. Derzeit
führen wir 2 Gebinde mit 700ml Flaschen
(sieheBild)und5LKanister.
Da uns Nachhaltigkeit und Umweltschutz
ganz besonderswichtig ist, werden unsere
Flaschen nicht weggeschmissen sondern
WIEDERBEFÜLLTum nur CHF17,50

Art.NR

OLV07CH

OLVRCH

OLV5CH

Art.Bezeichnung

Flasche Neu 

Wiederbefüllung

Kanister 5Liter

Preis

CHF 24,50

CHF 17,50

CHF 97,50



Unser 
Oregano

UnserwildwachsendeOreganowird jedesJahr
von JunibisOktoberfrischvon Handgepflückt,
getrocknetund gerebelt. DasPindosgebirgein
nordwest-Griechenland bietet hierfür das
beste Klima. Auf rund 800-1500 Höhenmeter
wächst der Oreganodort ganz natürlich und
biszueinemhalbenMeter höheheran. Füralle
Gourmets, Köche und Feinschmecker ein
absolutesMUSSin der Küche.

Art.NR

OREGCH

Art.Bezeichnung

OREGANO 26g

Preis

CHF 9

T H E  O N E  &  S P I C Y



Unser 
Kräutersalz
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Mitten in Transsilvanien,im Karpatengebirge
liegt eine kleine Saline,welchebereits seit 70
Jahren im Familienbesitzgeführt wird. Dort
wird das aus den Karpaten gewonnene
Steinsalz noch von Hand zu feinstem
Kristallsalzweiterverarbeitet. In Kombination
mit unseremherrlichenOreganound Rosmarin
aus Griechenlandist unser Kräutersalzetwas
ganz Besonderes und lässt sich in der
Gourmet-Kücheäußerstvielseitiganwenden.

Art.NR

SORDCH

SORBCH

Art.Bezeichnung

Salzdose350g

Refill-Beutel

Preis

CHF 9,50

CHF 6

T H E  O N E  &  S A LT Y



Unser 
Bergtee
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Ähnlich wie unser feines Salz,ist auch unser
wildwachsenderund feiner Bergtee aus dem
Karpatengebirgeund wird jährlich im Sommer
noch von Hand geerntet. Unseren Tee kann
man so langeziehenlassenwie man möchte,
er wird nur besser. Durch die vielen
Bergkräuterist unserTeeauchäußerstgesund
und wohltuend. Ein absolutesMuss für alle
Teeliebhaber& Teeliebhaberinnen.

Art.NR

BGTCH

Art.Bezeichnung

Bergtee

Preis

CHF  7,50

T H E  O N E  &  TA S T Y



Unsere Pasta

Rund etwa 30km entfernt von der
Sizilianischen Hauptstadt Palermo befindet
sichdie kleine Pastafabrikder FamilieFerraro.
Zur Herstellung der feinen Pasta wird nur
antikes Korn verwendet. Aufgrund dessenist
die Pastafettärmer, sowie auchfür Diabetiker
geeignet und besonders bekömmlich im
Gegensatz zum Massenprodukt vom
Supermarkt. Überprüft wurde dies auch von
der Universität für Ernährungswissenschaften
in Messina. Darüberhinausist die Pastaohne
Eierhergestelltund somit auchfür die Vegane
Ernährung geeignet. Ganz besonders zur
Geltung kommt unsere Pastain Kombination
mit unserenfeinen Pestosorten, ebenfallsaus
Sizilien. GesundePastagehört in absolut jede
Feinschmecker& GenießerKüche.

Art.NR

PACH

Art.Bezeichnung

Pasta Antica 500g

Preis

CHF 6,50

Casarecce

Maccheroni


